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O Melado de Capanema já é reconhecido pela qualidade e sabor. 
O sucesso do melado de Capanema, também conhecido como 
“Mel de Cana-de-Açúcar” é sua coloração branquinha e seu sabor 
inigualável.

O melado produzido em Capanema é dividido em dois tipos: o 
escorrido e o batido e está fortemente relacionado com a história 
e a cultura do município. 
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O melado batido passa pelo mesmo processo de 
aquecimento e concentração da garapa. No entanto, após 
atingir o teor de sólidos desejado, é colocado batedores 
apropriados, revolvido enquanto resfria em temperatura 
ambiente, até que adquira uma consistência pastosa para, então, 

bege, pouco granulada, isenta de cheiro de açúcar queimado.

concentração e evaporação do líquido da garapa, submetida a 
processo de aquecimento até que atinja um teor de sólidos entre 
65% e 75%. Deve ser envasado logo em seguida de seu 
resfriamento, sem ser batido, alcançando característica viscosa 
típica de xaropes, isento de partículas sólidas.
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Capanema é um município do sudoeste do Paraná margeado 
pelo Rio Iguaçu e pela biodiversidade do Parque Nacional do 

cultivo de cana-de-açúcar. O terroir, abençoado por tanta 
riqueza natural, proporciona à cana-de-açúcar um maior teor 
de sacarose. A combinação de temperaturas mais altas, clima 
mais seco, tipo de solo e forma de produção proporciona aos 
derivados da cana-de-açúcar um sabor e coloração 
diferenciados.

Conhecida nacionalmente como a Terra do Melado, 
Capanema começou a produção desse derivado de 
cana-de-açúcar nos anos 1980 por iniciativa de moradores da 
região. Com o passar do tempo, a atividade foi se 

município ganhou destaque e hoje consiste em força motriz 
da sua economia.

CAPANEMA
Região



O melado possui diferentes 
aplicações, como adoçante natural em 

receitas, ingrediente gastronômico, 
coberturas para sobremesas, 
ingredientes em produtos de 

400 Tde

 MELADO/ANO

Capanema produz

Veja o vídeo 
no QR Code
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Doce Iguassu
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mariela.millioni@gmail.com

Clique para ver o vídeo

https://www.youtube.com/watch?app=desktop&v=b7g3Z7Uj0ms&list=PLxPMBnHO9HIScyrbsMq4qMzkgqHJedhfh&index=5

