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| Regido de Jacutinga

Indicacdo Geografica em Estruturacao
como Indicacao de Procedéncia
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Prod gto ENCORPADO
CAFE E AROMATICO

O Café de Jacutinga é conhecido por sua alta qualidade e
sabor marcante. Os graos sao cultivados em condic¢des
favoraveis, resultando em uma bebida aromatica e encorpada.

A regiao de Jacutinga cultiva diferentes variedades de café
arabica. Cada tipo de grao contribui com caracteristicas
especificas, oferecendo op¢odes para diferentes paladares e
preferéncias.

A principal variedade é o café Sumatra, que apresenta bom
corpo, gosto doce, baixa acidez e notas sensoriais que
lembram especiarias.



A producao do café ocorre em area limitrofe em latitude, por
pequenos produtores que guardam a tradi¢cao familiar do
saber fazer ao longo do tempo e tem um cuidar dedicado.
Um diferencial é a colheita seletiva manual, conhecida como
colheita “no pano”, em que o grao de café nao tem contato

com o chao.

MUITOS PRODUTORES DE
CAFE DE JACUTINGA ADOTAM
PRATICAS AGRICOLAS
SUSTENTAVEIS, COMO O USO
DE TECNICAS DE CULTIVO
ORGANICO, PRESERVACAO
DA BIODIVERSIDADE E
MANEJO RESPONSAVEL DOS
RECURSOS NATURAIS.
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A regiao de Jacutinga é formada por Jacutinga, distrito do
municipio de Ivaipora e pelos municipios Grandes Rios,
Lidianopolis e Jardim Alegre.

A regido possui um clima propicio para o cultivo do café, com
temperaturas amenas e pluviosidade adequada. Além disso, o
solo é rico em nutrientes, favorecendo o desenvolvimento
saudavel das plantas.

Localizada em uma area de altitude elevada, a regidao é
favoravel para o cultivo de café. A variacao de altitudes
proporciona condi¢des ideais para o desenvolvimento de
sabores complexos e nuances no café.

Ivaipora e regiao tém uma longa tradicdao na producao de

café, com geragdes de agricultores dedicados ao cultivo e
beneficiamento dos graos. Essa tradicao contribui para a

expertise e conhecimento acumulados ao longo dos anos.




O Café de Jacutinga, destaca-se no cenario nacional como
uma opgéo de exceléncia para os amantes da bebida, pois é
valorizado como um café gourmet de alta qualidade. Seus
graos sao cuidadosamente selecionados e torrados para
realcar suas caracteristicas sensoriais Unicas.

A regido de Jacutinga, em lvaipora, Parana, atrai turistas
interessados na cultura do café. Algumas fazendas e
plantagdes de café na regidao oferecem tours e visitas guiadas,
permitindo que os visitantes conhe¢cam de perto o processo
de cultivo, colheita e producao do Café de Jacutinga.

A cidade de lvaipora realiza anualmente o Festival do Café,

um evento que celebra a cultura cafeeira local. Durante o -

festival, os visitantes tém a oportunidade de degustar /
diferentes tipos de café, participar de cursos e workshops

sobre café e desfrutar de outras atividades relacionadas ao

tema.
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O Café de Jacutinga pode ser utilizado de
outras formas além da tradicional
preparacao da bebida. Alguns exemplos
incluem o uso do café moido como
ingrediente em receitas culinarias, como
bolos, sobremesas e molhos. Além disso, o
café também pode ser usado em produtos
cosmeéticos, como esfoliantes e sabonetes,
devido as suas propriedades antioxidantes
e estimulantes.

Assim, o Café de Jacutinga vai além de
uma simples bebida, agregando valor
cultural, turistico e gastrondomico a regiao.
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https://www.youtube.com/watch?v=zj7d8MpuF9c&list=PLiLJUb6twz1XB1ftSR95XMWme9y78y-GH&index=10

