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CAF E S ALTA DOCURA,

CREMOSIDADE,

ESPECIAIS saBor MARCANTE

O café em grao verde na regidao do Norte Pioneiro do Parana é
obtido das diversas variedades da espécie Coffea arabica, com
alto potencial para a producao de cafés especiais.

Os Cafés apresentam atributos Uunicos onde se destacam: alta
docgura, perfeito equilibrio entre uma acidez citrica e o corpo
cremoso. Os sabores e aromas remetem a chocolate, caramelo,
melago, mel, doce de leite, floral citrico e frutado, os quais
resultam em uma bebida extraordinaria. Qualidade comprovada
pelas premiag¢des de concursos nacionais e internacionais.

Os cafeicultores apresentam cuidado extremo em todas as fases da
producao: no manejo da lavoura, passando pela colheita e
processamento, nas formas “cereja natural” ou “cereja descascado”,

livre de graos estranhos ou prejudicais ao padrao desejado, até o
armazenamento.

As caracteristicas da qualidade da bebida proporcionada pelos cafés
produzidos na regiao sao objeto de provas constantes de avaliacao
através de anadlises sensoriais em laboratérios credenciados.
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A regidao tem grande potencial para a produc¢ao de cafés
especiais em func¢ao dos solos de origem vulcanica e do clima
subtropical. A temperatura média anual varia entre 19° e 22°C,
estando em uma area e transicao climatica com alta latitude,
23° S, e altitude acima dos 500 m. Estas caracteristicas
interferem na formacao e maturacao dos frutos, alterando as
caracteristicas intrinsecas do grao, possibilitando obtencao de
variadas nuances de café, com potencial para os cafés especiais
sendo cultivada exclusivamente a espécie Coffea arabica.

Soma-se, ainda, as propriedades bem estruturadas, solos
férteis, topografia favoravel, produtores capacitados,

disponibilidade de técnicos e laboratérios qualificados, érgaos
de pesquisa e extensao, corretores, cafeeiras e industrias
torrefadoras.
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A maturacao mais lenta resulta em cafés de sabores mais
complexos e nuances aromaticas.

O terroir unico, onde se destacam o clima subtropical e os solos
vulcanicos, contribui para a formacao de caracteristicas sensoriais
especiais nos graos, como notas frutadas, florais e citricas.

O Café do Norte Pioneiro do Parana é frequentemente
processado de forma cuidadosa e artesanal buscando realcar as
caracteristicas sensoriais dos graos. O processamento adequado é
essencial para garantir a qualidade final da bebida que apresenta
uma ampla gama de sabores e aromas, acidez e corpo
equilibrados e alta docura natural dos graos.

Assim, o Café do Norte Pioneiro do Parana se destaca com
atributos como alta docura, corpo aveludado, agradavel acidez
citrica, aroma que oscila entre chocolate, caramelo, melaco, doce
de leite, floral citrico e frutado, além de marcante sabor residual.
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Essas caracteristicas e diferenciais da
regiao e dos cafés combinados tornam
o Café do Norte Pioneiro do Parana
uma op¢ao procurada por
apreciadores de cafés finos que
buscam uma experiéncia sensorial
Unica e uma bebida de alta qualidade.
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Clique para ver o video

RGN ARID (UALITY LERTR R
{ ORIGEM | QUALIDADE (P ILADA
Pt Lo N
o Z;_‘*-{ e
g sy

-
@ 2509
NORTE PR

i

CoOPERATIVA DE PRODUTORES D CAFES E ACEN.pp . ..
EARTIRCARGRE ESMOMEEG Associacao de Cafés Especiais

NORTE PIONEIRO DO PARANA

NORTE PIONEIRO ’ do Norte Pioneiro do Parana

e 00%aRABICA Rua Pedro de Castro, 221.
a Vila Guarani - 84.295-000
(L)) Pinhalao/PR

»’**wmmsﬂ%(
{, (43) 3512-1000
O (43) 98448-1318
O (43) 99842-3063
GOURMET

i TeERADO e Y () acenpp.acenpp@gmail.com
© | EICEmICEEEE @) www.acenpp.com.br

SEBRAE



https://www.youtube.com/watch?v=w9SNfCelciU

